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 تكنولوجيا التصنيع الغذائي التخصص

 ضبط الجودة وسلامة الأغذية اسم المادة

 021103271 رقم المادة

 3 الساعات المعتمدة

 1 ساعة نظري 

 6 ساعة عملي
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 المختصر للمادة:  وصفال

 ةالجود ضبط انظمةبرامج و ة،الجودوتوكيد  ضبط واساسيات بمصطلحات تعلقةمال العامة بالمعلومات الطالب تزويد 
 التقتيش مجال في العاملة الدوليةو العربية الهيئات تقييس،الو التشريع ومؤسسات الغذائي عالتشري الاغذية، وسلامة

متطلبات أنظمة الجودة وإدارة الجودة  GMP ،HACCPKمتطلبات برامج سلامة الغذاء مثل التعرف الى  .والتشريع

لأخرى كعلامة الجودة الأردنية، متطلبات الحلال وغيرها. التعرف الى أدوات تقييم الجودة الشاملة وبعض الأنظمة ا

 وانشاء لوائح الضبط وقياس كفاءة العمليات.
 
 

 

 أهداف المادة الدراسية:

 :التالية الأهداف تحقيق على قادرًا يكون أن الطالب من يتوقع المادة هذه دراسة بعد
 وأنظمة الجودة  الجودة ضبط وبرنامج واساسيات الجودة وتوكيد ضبط حاتمصطل على الطالب يتعرف ان

 ة وأنظمة سلامة الغذاءوإدارة أنظمة الجود
 العالمية والأنظمة الأردن في الغذاء وقوانين القياس طرق على الطالب يتعرف ان. 
 5. شريعوالت التفتيش مجال في العاملة والدولية العربية الهيئات على الطالب يتعرف ان. 
  وولديه المعرفة في الية التدقيق عليهاوأنظمة سلامة الغذاء أنظمة الجودة ان يكون قادرا على انشاء. 
 ان يكون قادرا على استعمال أدوات ضبط الجودة 
 .ان يكون قادرا على استعمال مبادئ الإحصاء الوصفي والكمي في التعبير عن كفاءة وفاعلية العمليات التصنيعية 

 
 

 ات المساق:محتوي
رقم 
 الوحدة

 عدد الحصص المحتوى  اسم الوحدة

 خاصة ومصطلحات تعاريف .1
 وتأكيدها وضبطها بالجودة

 او القياس علم الجودة، تأكيد الجودة، ضبط الجودة،
 القياسية، المواصفة المواصفات، المعايير والتفتيش،

 الأقليمية، المواصفة ، القياسية الوطنية المواصفة
 المعملية ،المواصفات دوليةال المواصفة

3 

 التصنيع ممارسةمراجعة متطلبات  ، المطابقة، شهادة الجودة ضبط انظمة .2
 ، 9001:2015 الأيزو الدولية المواصفة الجيد،

 ضبط لنقاط المخاطر تحليل نظاممراجعة متطلبات 
، المواصفة الدولية ايزو الحرجة HACCP الجودة

22000:2005 ، 

4 

 3 وعلاقتها الجودة ضبط دائرة انشاء ، الجودة ضبط فوائد الصناعات في الجودة ضبط .3
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 الجودة ضبط دائرة وضائف ، الأخرى بالأقسام الغذائية

 ومؤسسات الغذائي التشريع .4
 والتفتيش التشريع

 التجربة الواقع، ومحتواه، اهميته الأغذية، قانون
 تتعلق تعاريف الغذائية، التشريعات مجال في الأردنية

 الغذائي بالغش

 ضمن والتعليمات الأنظمة للغذاء، الكاذب والوصف
 قانون

 الوطنية والتشريعات التفتيش وهيئة التقييس الأغذية،

2 

 والدولية العربية الهيئات .6
 التفتيش مجال في العاملة

 والتشريع

 الأوروبية اللجنة والمقاييس، للمواصفات العربي المركز
 الفنية، للمواصفات لأمريكيةا اللجنة للمواصفات،

 الدولية المنظمة القانونية، للمعاير الدولية المنظمة
 الوكالة للقياس، الدولي والمقاييس،الأتحاد للاوزان

 والدواء للغذاء الأمريكية

2 

 
الزمن/سااااااااااااعة  اسم التمرين العملي  رقم التمرين العملي 

 عملية

 الممارسات المخبرية الجيدة .1

 ريالتقرير المخب

 الاعتيان

6 

 معايير جودة الأغذية .2

 معايير السلامة

 معايير الفحص الحسي

6 

 الإحصاء إلىمقدمة  .3

 استخدام الإحصاء في فحص جودة الأغذية

 أدوات ضبط الجودة للعمليات الإنتاجية وتقييم الكفاءة والفاعلية

6 

 6 تطبيق نظام الهسب في المنشآت الغذائية .4
 6 سب في المنشآت الغذائيةتطبيق نظام اله .5
 6 / بناء نظام الادارة9001تطبيق نظام الايزو  .6
 6 / التدقيق على نظم الادارة9001تطبيق نظام الايزو  .7
 6 / نظام الادارة22000تطبيق نظام ايزو  .8
 6 / التزام الادارة22000تطبيق نظام الايزو  .9

 6 آمن والتحقق والتثبت والقياس/ تحقيق منتج 22000تطبيق نظام الايزو  .10
 رحلة علمية .11

 التدقيق الداخلي

6 

 6 شهادة الجودة الأردنية ومتطلبات شهادة الحلال  .12
 6 تحليل جذور المشكلات وانشاء خطط الاجراء التصحيحي .13
 3 النهائي الأمتحان .14

 
 الكتب والمراجع: الرجاء تحديد الكتب والمراجع
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